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КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК 
Специальность 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья 

Код и наименование элементов учебного 
процесса 

Сентябрь 
1 8 15 22 29 6 13 20 27 

Октябрь Ноябрь 
3 10 17 24 

7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 

Декабрь 
1 8 15 22 29 

Январь 
5 12 19 26 

Февраль 
2 9 16 23 

Март 
2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 

Апрель Июль 

15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 31 

Август 
3 10 17 24 

Недели 
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 

Сводные 
данные по 
бюджету 
времени 

ОУД.ОО Обязательные учебные 
дисциплины 

1372 

ОУД.01. Русский язык 66 
ОУД.02. Литература 
ОУД.ОЗ. Математика 
ОУД.04. Иностранный язык 
ОУД-Р5 Информатика 108 
ОУД.Об Физика 
РУД.07 Химия 
ОУД.08 Биология 
ОУД.Р9. История 
ОУДЛО Обществознание 
ОУД.11 География 
ОУД. 12. Физическая культура 
ОУД.13. Основы безопасности 
жизнедеятельности 
ДУД.00 Дополнительные учебные 
дисциплины 

68 

ДУД. 14. Астрономия 36 
ДУД, 15. Индивидуальный проект 

ПА 
Всего часов в неделю 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 1476 



Календарный учебный график 

Код и наименование элементов учебного 
процесса 

Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Фев раль Март Апрель Май Июнь Июль Август Сводные 
данные по 
бюджету 
времени 

Код и наименование элементов учебного 
процесса 

1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 
Сводные 

данные по 
бюджету 
времени 

Код и наименование элементов учебного 
процесса 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 31 

Сводные 
данные по 
бюджету 
времени 

Код и наименование элементов учебного 
процесса Недели 

Сводные 
данные по 
бюджету 
времени 

Код и наименование элементов учебного 
процесса 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 

Сводные 
данные по 
бюджету 
времени 

СТ.00 Соцнально-гумманнтароый цикл 102 СТ.00 Соцнально-гумманнтароый цикл 102 

СГ.02 Иностранный язык в 
профессиональной деятельности 

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 - - 2 2 2 2 2 2 2 2 2 - - - . - « 50 

СГ.04 Физическая культура 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 - • 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 - « • - = « - - - 52 

ОП.ОО Общепрофсссиональный никл - <= 422 

ОП.01 Микробиология, санитария и гигиена 
в пищевом производстве 

6 6 6 6 6 6 6 6 6 8 6 6 8 6 8 6 4 - - - - = » - - - - - 106 

ОП.02 Процессы и аппараты пищевых 
производств 

8 8 8 8 8 8 6 8 8 6 8 8 6 8 8 6 8 - - - - - * - - - 128 

ОП.ОЗ Автоматизация технологических 
процессов 

= = 8 6 8 6 8 6 8 6 6 6 6 6 - = = = = = - - - 80 

ОП.06 Охрана труда - » 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 - « - - • 36 
ОП.08 Основы производства растительного 
масла/ Основы производства 
консервированной продукции 
растениеводства/Основы переработки 
плодовых культур/ Основы переработки 
овощных культур 

4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 - - - - - 36 

0п,09 Органическое земледелие/Земледелие 
с основами почвоведения/ Общее 
земледелие/ Адаптивное земледелие 

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 - - - = 36 

11M0G Профессиональнее модули 898 
МДК.01.01 Технология хранения и 
переработки зерна и семян 6 6 4 6 4 6 4 6 6 4 6 4 6 4 6 4 - 6 4 6 4 6 6 4 6 6 4 6 4 - - - - - - - - = 144 

МДК.01.02 Техническое обеспечение 
процессов хранения и переработки зерна и 
семян 

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 2 - 8 8 8 8 8 8 6 8 6 8 6 6 6 - = 158 

УП.01.01 Хранение и переработка зерна и 
семян на автоматизированных 
технологических линиях 

- - 18 36 18 - - - - - - = 72 

ПП.01 Ведение технологического процесса 
по хранению и переработке зерна и семян на 
автоматизированных технологических 

- = 18 36 36 36 36 18 180 

МДК.07.01 Технология приемки-сдачи 
пищевой продукции 

6 6 8 6 8 6 10 6 6 8 6 8 6 6 6 10 8 - - 4 8 4 8 4 6 8 6 8 10 12 2 200 

УП.07 Приемка-сдача пищевой продукции 
- 6 36 30 - - = » 

= = - - - 72 

ПП.07 Выполнение работ по приемке-сдаче 
пищевой продукции - - 6 36 30 » - - - - - - - 72 

Экзамены 12 = = 12 12 12 6 54 
Всего часов в неделю 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 = = 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 = = = - = • = = 1476 



Календарный учебный график 

о. 
й-

Код и наименование элементов учебного 
процесса 

Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Фев раль Март Апрель Май Июнь Июль Август Сводные 
данные по 
бюджету 
времени 

о. 
й-

Код и наименование элементов учебного 
процесса 

1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 
Сводные 

данные по 
бюджету 
времени 

о. 
й-

Код и наименование элементов учебного 
процесса 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 31 

Сводные 
данные по 
бюджету 
времени 

о. 
й-

Код и наименование элементов учебного 
процесса Недели 

Сводные 
данные по 
бюджету 
времени 

о. 
й-

Код и наименование элементов учебного 
процесса 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 

Сводные 
данные по 
бюджету 
времени 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

CX.00 Социальмо-|}м:1ни1Ярныи цикл 252 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

СГ.01 История России 4 4 4 4 4 6 4 4 4 - - 38 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

СГ.02 Иностранный язык в профессиональной 
деятельности 

2 2 2 2 2 2 2 2 - - 2 2 2 - = = - = - > - 22 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

СГ.ОЗ Безопасность жизнедеятельности т = 4 4 4 6 4 4 6 4 4 6 4 4 6 4 4 » - = = - » » 68 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

СГ.04 Физическая культура 2 2 2 2 2 2 2 2 = - 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 44 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

СГ.05 Основы финансовой грамотности 4 4 4 2 2 4 2 2 4 4 2 2 2 2 40 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

СГ.06 Основы бережливого производства 4 4 4 6 4 4 6 4 4 - « - = = = = - - - 40 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

ОП.ОО Общепрофесснональнын цикл 128 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

ОП.04 Прикладные компьютерные программы в 
профессиональной деятельности 

4 4 4 4 4 4 4 4 4 - - 36 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

ОП.09 Основы предпринимательской 
деятельности (Расширяем горизонты.РгоШиМ) 

6 6 6 4 6 6 4 6 6 6 - - - - - - - - - 56 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

ОП. 10 Облачные технологии хранения данных/ 
Основы прототипирования/ Основы разработки 
мобильных приложений/Технологии создания - | 4 2 2 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 4 36 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

QM.0O Профессиональные модули 580 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я МДК.02.01 Организация процессов хранения и 

переработки зерна и семян 
14 14 14 14 14 12 14 14 18 12 _ - - - - - - 140 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

УП.02.01 Организация и управление 
технологическим процессом хранения и 
переоаботки зерна и семян 

12 36 24 = - - 72 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

ПП.02 Организационно-технологическое 
обеспечение производства хранения и 
переработки зерна и семян на 
автоматизированных технологических линиях (по 
выбору) 

12 36 36 36 36 24 - - - - 180 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

МДК.03.01 Технология хлеба, хлебобулочных, 
макаронных и кондитерских изделий 

8 8 8 8 10 8 8 10 8 8 10 8 8 8 8 10 8 - - > „ 144 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

МДК.03.02 Техническое обеспечение 
производства производства хлеба, 
хлебобулочных, макаронных и кондитерских 
изделий 

= - 8 10 8 10 8 10 8 8 10 8 8 10 8 10 8 10 8 8 158 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

УП.03.01 Производство хлеба, хлебобулочных, 
макаронных и кондитерских изделий 

» 12 36 24 72 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

ПП.03 Ведение технологического процесса 
производства хлеба, хлебобулочных, макаронных 
и кондитерских изделий на автоматизированных 
технологических линиях (по выбору) 

= - 12 36 36 36 36 24 180 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

МДК.04.01 Организация процессов производства 
хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий 

- 4 4 6 4 6 6 8 8 б 6 8 8 8 6 16 16 14 4 - - - - - - 138 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

Экзамены 6 12 6 12 12 « « » • т - 48 

3 
ку

рс
 о

бу
че

ни
я 

Всего часов в неделю 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 - = 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 1512 



Календарный учебный график 

О. 
М 

Код и наименование элементов учебного 
процесса 

Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель Май Июнь Июль Август Сводные 
данные 

ПО 
бюджету 
времени 

О. 
М 

Код и наименование элементов учебного 
процесса 

1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 
Сводные 
данные 

ПО 
бюджету 
времени 

О. 
М 

Код и наименование элементов учебного 
процесса 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 I 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 31 

Сводные 
данные 

ПО 
бюджету 
времени 

О. 
М 

Код и наименование элементов учебного 
процесса Недели 

Сводные 
данные 

ПО 
бюджету 
времени 

О. 
М 

Код и наименование элементов учебного 
процесса 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 ___ 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 

Сводные 
данные 

ПО 
бюджету 
времени 

СГ.04 Физическая культура 4 4 4 6 4 6 4 -

::: 

2 4 2 2 42 

ОП.07 Мультимедиа и Web-технологии/ 3D 
Моделирование/ Создание анимации/ Создание 
инфографики 

6 4 6 4 6 4 6 -

— ........ 

36 

ОП.11 Товароведение растительного сырья для 
консервного производства/Основы применения 
растительных пищеконцентратов в 
производстве мясной продукции/Основы 
оценки и качества сырья животного 
происхождения для хлебобулочного 
производства 

ш 

Я 10 8 10 8 • * - • • + 36 

К 
X 

1Ш.00 Профессиональные модули i : : 240 

К 
X 

УП.04 Организация и управление 
технологическим процессом производства 
хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий 

36 36 - - • * • • * * 1 • 72 

К 
X 

ПП.04 Организационно-технологическое 
обеспечение производства хлеба, 
хлебобулочных, макаронных и кондитерских 36 36 36 36 36 * : * * . * • • *; * 180 

ю о 
изделий на автоматизированных 
технологических линиях (по выбору) 

^ 

изделий на автоматизированных 
технологических линиях (по выбору) 

& МДК.05.01 Производственно-технологический 
контроль 

8 8 12 14 14 14 10 -
* i l l . : * J * • * * 80 & 

МДК.05.02 Контроль качества и безопасности 
сырья, полуфабрикатов и готовой продукции 

6 20 14 12 12 12 4 • 
* * • I; i :... * • у 80 

& 

УП.05 Технохимический контроль 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции из растительного сырья 

36 36 36 1 -
; * 

* 
* * * • 

• 
• 108 

& 

ПП.05 Проведение лабораторного контроля 
качества и безопасности сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции в 
процессе производства продуктов питания из 
растительного сырья 

ПП.05 Проведение лабораторного контроля 
качества и безопасности сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции в 
процессе производства продуктов питания из 
растительного сырья 

36 36 36 36 36 36 36 36 : * . * * * : 

i l l 
* * 

Я 

288 

МДК.06.01 Организация работы структурного 
подразделения 

18 24 24 14 ; *' * * * 
* 

» 
• 80 

УП.06 Управление и организация работы 
производственного подразделения 

6 30 * - • * * • * - * 36 

ПП.06 Обеспечение деятельности структурного 
подразделения 
ПП.06 Обеспечение деятельности структурного 
подразделения 

= 6 30 
... # » * ' :: * : * * * * 36 

Экзамены 12 12 6 42 Экзамены 12 12 6 42 
ПДП 36 36 36 36 * * * * * * * * * 144 
ГИА 36 36 36 36 36 36 * * * * *• * * * * 216 

Всего часов в неделю 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1476 


